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Barlauchkremsuppe mit hausgebeiztem Lachs 6,50 Euro

Frihlingssalat mit 6 gebratenen Riesengarnelen
und hausgemachten Baguette 17,80 Euro

hausgemachte Barlauchravioli mit Salaten der Saison 18,80 Euro
Lachssteak auf Gemuse-Barlauchtagiolini 26,80 Euro

Zander gebraten auf Frihlingsgemuse
dazu Cocos-CurrysoB3e und Dampfkartoffeln 26,80 Euro

Aischgrunder Karpfenfilet in Krautern gebraten
mit Cocos-CurrysoBe auf Gemise und Dampfkartoffeln 23,80 Euro
Aischgrunder Karpfen gebacken mit gemischtem Salat 21,80 Euro
Aischgrunder Karpfenfilet (gratenfrei) mit gemischtem Salat 22,90 Euro

Salate der Saison mit gebackenen
Karpfenknusper mit Flosse und Ingraisch 21,80 Euro

Karpfen blau im Silvanersud pochiert dazu Dampfkartoffeln,
Apfelsahnemeerrettich und brauner Butter 23,80 Euro

Graskarpfenfilet in VWeiBweinbuttersof3e(Beure Blanc)
dazu Gemuse und Petersilienkartoffeln 24,80 Euro

Welsfilet in Krautern gedunstet auf Wurzelgemuse
Petersilienkartoffeln 24,90 Euro

Forelle gebraten ,,Millerin Art"
mit Dampfkartoffeln und Fruhlingssalat 25,80 Euro

Zum Dessert empfehlen wir...

hausgemachtes Raffaelorahmeis pro Kugel 2,80 Euro
hausgemachtes Passionsfruchtsorbet 2,80 Euro
Creme brilée 6,80 Euro,
Tiramisu 6,80 Euro



