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Sehr geehrte Gagte, K‘t‘ B\
wir gind geit 1655 ein Familienbetrieb und haben geit 1979
atandig modernigiert und die Gagtraume erweitert. 2013 wurde
unger Gastehaug komplett saniert und um ein weiteres Familienzimmer
und Doppelzimmer erganzt.
Unger Gagtehaug igt in & verschiedenen
Einrichtungeatilen eingerichtet, unger reichhaltiges
Fritheticksbuffet ist bei angpruchevollen Gasten begonders beliebt.
Ungere WellneesOage konnen Sie ab 2 Dersonen regervieren.
Unger reichhaltiges 4 la carte Angebot bietet auch fur vegetarieche
(Gagte begondere Feinheiten.
Ungere Lebengmittel beziehen wir aug der Umgebung.
[n ungeren Raumlichkeiten die nach Vorlage um der Jahrhundertwende
hergegtellt wurden z.B. im Margaretenzimmer 46 Dergonen in ungerem
Wintergarten 2 Bergonen und die® alte Wirtechaft 30 Personen
finden Sie Platz fur gematliches Beigammengein oder (hr Geschafteeagen, fur grofere Feierlichkeiten
von 50 - 100 BLergonen finden Sie Platz in ungerer Orangerie.
Gerne kannen Sie die Speigenkarte mit den enthaltenen Allergenen erfragen.
Fragen Sie nach begonderen Angeboten.
Wir freuen ung Sie bei ung begriifen zu dirfen und wangchen
lhnen noch einen Guten Appetit.
lhr Familie Meyer und Mitarbeiter
Ungere Lebengmittel kommen tberwiegend aug der Region..
vergchiedene Weine und hausmacher Wurstepezialitaten aug eigener Hergtellung !
Weingut Brobet, Weingut Meier, Weingut Bickel& Stumpf, Weinbau Oehl
Gartnerei Wll, Eier von Familie Winkler, Wild aug dem Revier Ulsenheim-Markt Nordheim
Metzgerei Seemann und Schlachthof Neckermann Aub, Spargelhof Frie3, Udo ¢ Spargel Haidt,
Forellenhof Schamann aug [ngingen, Familie Neuger, Gagtronomiebedarf Walther

(Oko Zertifizierter Betrieb), Bier von Privatbrauerei Kesgelring Marktsteft



Qalate der Saigon mit gebratener Lammleber

achwarzen Pazifikealz und Balgamikoreduktion

Frankische KloBehensuppe
(LeberkloBehen, ButterkloBehen, Fladle,

Profiteroles, Krauter)

Wildeggenz (Kraftbrihe) vom heimigchen Reh

mit Pilzen und Krautern

hauggemachte Ravioli der Jahregzeit mit Salat

kleine Portion ale Vorgpeige ohne Salat

15,80 Euro

5,90 Euro

6,90 Euro

18,80 Euro
13,80 Euro



a weng wog anergeh....
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Lingenkuchle auf Wintergemige, Cocog-Currygo3e

ZA
A%
aischgrunder Karpfen gebacken mit gemigchtem Salat

aigchgrinder Karpfenfilet ,Wiener Art*
(gratenfrei) mit gemischtem Salat

aigchgriinder Karpfenfilet auf Cocos-Currysof3e
dazu Gemiige und Dampfkartoffeln

Sauerbraten mit Knadeln und Blaukraut

Desserts

Créme bralée

19,80 Euro

18,80 Euro

19,80 Euro

22,80 Euro

19,80 Euro

6,80 Euro



Echt frankiseh...

Bratwuret auf Kraut mit Brot oder 10,80 Euro
Bratwurst mit gemigchtem Salat 14,80 Euro
Bratwuret im Silvaneraud ,Saure Zipfel 10,80 Euro

Sehweinegchnitzel Wiener Art

mit Dommeg friteg und

vergchiedenen hausgemachten Salaten der Saigon 16,80 Euro
ohne Salat (4,30 Euro

Cordon bleu®

mit Pommeg friteg und verechiedenen hauggemachten

Qalgten der Saigon 19,50 Euro
ohne Salat 17,00 Euro

Schweinefilet Foreterin Art

mit hauggemachter Champignonrahmeol3e

dazu Spatzle und Salate der Saigon 20,80 Euro
ohne Salat 18,30 Euro

kleine Portion 17,80 Euro

ohne Salat 15,30 Euro

Zwiebelrogtbraten vom Rindricken roga gebraten ( >220q)
mit hauggemachten Spatzle und Salaten der Saigon 28,50 Euro
ohne Salat 26,00 Euro

Rumpgteak vom Rinderricken roga gebraten (>220q)
mit hauggemachter Gewiirz-Krauterbutter dazu
Pommeg friteg und Salat 2850 Euro

ohne Salat 26,00 Euro
* hauegemachter gekochter Schinken mit Pokelealz



hauggemachtes Rahmeig je nach Saicon

und Crougtillant pro Kugel

hauggemachtes Sorbet je nach Saicon

und Crougtillant pro Kugel

Meyer ¢ <ii3e Variation...fiir den <ifen Genief3er

Vanilleeie mit hauegemachter Valrhonagchokoladengof3e

Egpregco
Capuccino

Tagge Kaffee
Kannchen Kaffee

Latte Macchiato

2.80 Euro

2.80 Euro

9,90 Euro

8,30 Euro

2,50 Euro
3,80 Euro
2.50 Euro
3,50 Euro
3,80 Euro



Eintopfwochen im Februar

Erbgeneintopf mit Wienerle
Lingeneintopt mit Spatzle
und Wildschweingpeck
je 9,80 Euro

e

Krautwickel mit Puree
14,80 Euro

e

Lammeintopf ,, [righ Stew"

mit CroGtong
14,80 Euro

Bouillabaigge mit Rouille und Crottong

(Lachg, Wels, Riegengarnele, Dorade royale,Loup de mer,
Viktoriabarach)

19,50 Euro



am Donnergtag igt Schlachttag !

Schlachtplatte mit Silvaner-Sauerkraut und Brot
(Kesgelfleiach, Leberwurst, Bratwurst, Blutwuret)

12,50 Euro

Eicbein auf Silvaner-Sauerkraut mit Brot
12,80 Euro

Blut- und Leberwurst auf Silvaner-Sauerkraut
und Brot
9,00 Euro

Keagelfleiech mit Silvaner-Sauerkraut und Brot
12,00 Euro

| Paar Bratwirgte auf Silvaner-Sauerkraut und Brot
10,80 Euro

| Paar Saure Zipfel mit Brot
10,80 Euro

Herz und Zunge auf Silvaner-Sauerkraut
12,50 Euro



